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                                                                                    ООО «Золотой ключ и Ко»

адрес: 191123,г.Санкт-Петербург,                                        www.openkey.spb.ru                                                                    
 ул. Восстания д.40/18                                                             www.deti-na-planete.ru 
тел: 94-813-94, 89217979171                                                    www.korporat-v-spb.ru                   

 e-mail: office@openkey.spb.ru  
БАРБЕКЮ МЕНЮ №1 1100 рублей на персону
	
	Выход
	Цена (руб.)

	Холодные закуски

	Ассорти свежих овощей (томаты, огурцы, сладкий перец, редис, свежая зелень)
	80
	90

	Ассорти домашних солений (маринованные томаты, солёные огурцы, мочёные яблоки и сливы)
	50
	65

	Рулетики из языка с хреном и корнишоном
	30
	100

	Горячие блюда

	Шашлык из свинины, маринованный в кефире с добавлением пряностей и лука
	180
	220

	Шашлык из курицы, маринованный с травами
	180
	200

	Овощи гриль: цукини, баклажаны, паприка, кукуруза
	120
	125

	Запечёный с сыром и специями картофель 
	60
	70

	Хлебный буфет

	Хлебная корзина: лаваш, чиабатта, бородинский хлеб
	50
	80

	Соусный стол

	Соусный стол: соус барбекю, дзадзыки, домашняя аджика
	50
	50


На персону (руб.): 1000
На персону (гр.): 800
В стоимость услуг включено: блюда и напитки по меню, сервировка барбекю, одноразовая посуда, работа шашлычника и официанта
БАРБЕКЮ МЕНЮ №2 1500 рублей на персону
	Холодные закуски

	Ассорти свежих овощей (томаты, огурцы, сладкий перец, редис, свежая зелень)
	80
	90

	Ассорти домашних солений (маринованные томаты, солёные огурцы, мочёные яблоки и сливы)
	50
	65

	Рулетики из языка с хреном и корнишоном
	30
	100

	Рулетики из баклажан с орехами
	30
	80

	Микс роллов (с домашним куриным паштетом, с семгой и с сербской брынзой, грибной с сливочной начинкой)
	90
	180

	Салаты

	Салат "Кура на углях с картофелем пай"
	100
	150

	Горячие блюда

	Шашлык из свинины, маринованный в кефире с добавлением пряностей и лука
	180
	220

	Шашлык из курицы, маринованный с травами
	180
	200

	Овощи гриль: цукини, баклажаны, паприка, кукуруза
	120
	125

	Запечёный с сыром и специями картофель 
	60
	70

	Хлебный буфет

	Хлебная корзина: лаваш, чиабатта, бородинский хлеб
	50
	80

	Соусный стол

	Соусный стол: соус барбекю, дзадзыки, домашняя аджика
	50
	50

	Напитки

	Брусничный морс
	200
	90


На персону (руб.): 1500
На персону (гр.): 1020
На персону (мл.): 200
В стоимость услуг включено: блюда и напитки по меню, сервировка барбекю, одноразовая посуда, работа шашлычника и официанта
БАРБЕКЮ МЕНЮ №3 2000 рублей на персону
	Холодные закуски

	Ассорти свежих овощей (томаты, огурцы, сладкий перец, редис, свежая зелень)
	80
	90

	Ассорти домашних солений (маринованные томаты, солёные огурцы, мочёные яблоки и сливы)
	50
	65

	Рулетики из языка с хреном и корнишоном
	30
	100

	Рулетики из баклажан с орехами
	30
	80

	Микс роллов (с домашним куриным паштетом, с семгой и с сербской брынзой, грибной с сливочной начинкой)
	90
	180

	Сырная доска (гауда, сулугуни, дор - блю, брынза, моцарелла, камамбер) 
	80
	110

	Салаты

	Салат "Кура на углях с картофелем пай"
	100
	150

	Салат "Мясной из говядины с красной фасолью"
	100
	180

	Горячие блюда

	Шашлык из свинины, маринованный в кефире с добавлением пряностей и лука
	180
	220

	Шашлык из курицы, маринованный с травами
	180
	200

	Медальоны из лосося на гриле 
	100
	210


	Овощи гриль: цукини, баклажаны, паприка, кукуруза
	120
	125

	Запечёный с сыром и специями картофель 
	60
	70

	Хлебный буфет

	Хлебная корзина: лаваш, чиабатта, бородинский хлеб
	50
	80

	Соусный стол

	Соусный стол: соус барбекю, дзадзыки, домашняя аджика
	50
	50

	Напитки

	Брусничный морс
	200
	90


На персону (руб.): 2000
На персону (гр.): 1300
На персону (мл.): 200
В стоимость услуг включено: блюда и напитки по меню, сервировка барбекю, одноразовая посуда, работа шашлычника и официанта
ФУРШЕТНЫЙ КАЛЬКУЛЯТОР
	Позиция
	Выход (гр., мл.)
	Кол-во
	Стоимость
	Сумма

	Блюда по меню

	КАНАПЕ и ЗАКУСКИ

	Канапе с мягким сыром, салями и маслинами
	30
	 
	55,00р.
	0,00р.

	Канапе из курицы на крекере с брусникой
	30
	 
	55,00р.
	0,00р.

	Заварная профитролька с паштетом из индейки
	30
	 
	55,00р.
	0,00р.

	Мусс из печени индейки на пшеничном тосте со смородиной
	30
	 
	55,00р.
	0,00р.

	Мусс из филе цыпленка на подрумяненном тосте с лесным орехом
	30
	 
	55,00р.
	0,00р.

	Утиное филе с муссом из корня сельдерея
	30
	 
	75,00р.
	0,00р.

	Канапе из домашней буженины на крекере с гранатом
	30
	 
	55,00р.
	0,00р.

	Ломтик ростбифа из телятины с маринованным корнишоном на хрустящем крутоне с кунжутными семечками 
	30
	 
	75,00р.
	0,00р.

	Тарталетка с лососевым муссом и зеленью
	60
	 
	110,00р.
	0,00р.

	Чипсы картофельные с икорным муссом и зеленью
	30
	 
	95,00р.
	0,00р.

	Мини брускетта на черной чиабатте с горбушей горячего копчения и сливочным сыром
	30
	 
	95,00р.
	0,00р.

	Профитролька с муссом из форели и сливочным сыром
	30
	 
	95,00р.
	0,00р.

	Рулетик из баклажана со сливочно-чесночной начинкой 
	30
	 
	75,00р.
	0,00р.

	Овощное трио в соусе «Гордон блю»
	30
	 
	75,00р.
	0,00р.

	Канапе с моцареллой, томатами черри и базиликом
	30
	 
	75,00р.
	0,00р.

	Фаршированная помидорка сливочным сыром с приправами
	30
	 
	75,00р.
	0,00р.

	САЛАТЫ

	Салат из запеченной нежной курочки с яблоком и сельдереем, подается в булочке
	60
	 
	95,00р.
	0,00р.

	Тарталетка с классическим "Столичным" салатом
	60
	 
	95,00р.
	0,00р.

	Салат из запеченной буженины с грибочками, подается в булочке
	60
	 
	110,00р.
	0,00р.

	Салат "Гурман" с языком и овощами, подается в тарталетке
	60
	 
	115,00р.
	0,00р.

	"Коктейльный" салат с креветками и ананасом, подается в тарталетке
	60
	 
	115,00р.
	0,00р.

	Салат из лосося слабой соли, отварного картофеля, перепелиных яиц и заправке из йогурта, подается в булочке
	60
	 
	120,00р.
	0,00р.

	Салат из подкопчённой форели с листьями айсберга, томатами черри и перепелиными яйцами, подается в тарталетке
	60
	 
	120,00р.
	0,00р.

	АССОРТИ НАРЕЗОК

	Ассорти домашних сыров с брусничным дипом: сулугуни, брынза, гауда
	100
	 
	165,00р.
	0,00р.

	Ассорти  европейских сыров с мёдом и орехами: пармезан, брынза, дор-блю, мёд , зелень
	100
	 
	185,00р.
	0,00р.

	Ассорти мясных рулетов: куриный с овощами, свинина с беконом, ветчина с начинкой
	100
	 
	185,00р.
	0,00р.

	Доска мясных деликатесов: ростбиф, говяжий язык, буженина
	100
	 
	200,00р.
	0,00р.

	Ассорти из свежих овощей с бальзамическим кремом
	100
	 
	140,00р.
	0,00р.

	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

	Шампиньон, фаршированный сырно-грибным муссом
	60
	 
	80,00р.
	0,00р.

	Сливочный грибной жульен в домашнем блинчике 
	80
	 
	100,00р.
	0,00р.

	Жульен из курицы в валоване
	80
	 
	110,00р.
	0,00р.

	Мини багет, запеченный с ветчиной и сыром
	80
	 
	90,00р.
	0,00р.

	Картофель, запеченный в фольге под сырной корочкой
	90
	 
	90,00р.
	0,00р.

	Шашлычок из картофеля шато и шампиньонов 
	120
	 
	90,00р.
	0,00р.

	Шашлычок из лосося с овощами
	100
	 
	150,00р.
	0,00р.

	Шашлычок из бедра курицы в соусе терияке
	100
	 
	120,00р.
	0,00р.

	ДЕСЕРТ 

	Чиз-кейк мини с творожным сыром и клубникой
	60
	 
	100,00р.
	0,00р.

	Морковный кейк мини с глазурью из сметаны и апельсина
	60
	 
	100,00р.
	0,00р.

	Медовик с альпийским медом
	60
	 
	100,00р.
	0,00р.

	Бельгийская вафля со взбитыми сливками и вишней
	60
	 
	100,00р.
	0,00р.

	Фрукты в шоколаде
	50
	 
	100,00р.
	0,00р.

	Фруктовая тарелка из сезонных фруктов, оформленная по технике карвинг
	1 500
	 
	700,00р.
	0,00р.

	Выход, гр., всего
	0

	Выход, гр., на персону
	0

	Напитки по меню

	Чай в ассортименте, сахар, лимон
	200
	 
	50,00р.
	0,00р.

	Кофе растворимый, сахар, сливки
	200
	 
	70,00р.
	0,00р.

	Выход, мл., всего
	0

	Выход, мл., на персону
	0

	ИТОГО, мероприятие
	0,00р.

	ИТОГО, на персону
	0,00р.

	ПЛЮС СЕРВИСНЫЙ СБОР 10%
	0,00р.


БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №1 2500 рублей на персону
Холодные закуски

-Форель шеф посола, подаётся с лимоном и соусом Тар-тар, 25/10/5 гр.

-Сельдь по-русски с мини картофелем, маринованным луком и брусникой, 25/25/5 гр.

-Рулетики ветчинные с сыром и соусом песто, 30 гр.

-Ассорти сыров с брусничным дипом: сулугуни, сербская брынза, гауда,, 20/20/20/10 гр.

-Соленья домашние: грибы, огурцы малосольные, помидоры малосольные, капуста маринованная, яблоки мочёные, слива маринованная, 100 гр.

-Оливки и маслины, 50 гр.

-Букет из свежих овощей и зелени, 100 гр.

Салаты

-«Цезарь» с цыпленком, 100 гр.

-«Столичный», 100 гр.

-«Мясной с фасолью», 100 гр.

Горячее блюдо 50/50%

-Медальоны из цыпленка гриль с базиликовым пюре, под грибным соусом, 150/100/30 гр.

-Филе трески в хрустящей корочке с овощами на пару под сыром, 150/130 гр.

Хлебная корзина

-Из пшеничного и ржаного хлеба, 60 гр.

Напитки 

-Морс брусничный, 200 мл.

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №2 3000 рублей на персону
Холодные закуски

-Форель шеф посола, подаётся с лимоном и соусом Тар-тар, 25/10/5 гр.

-Сельдь по-русски с мини картофелем, маринованным луком и брусникой, 25/25/5 гр.

-Ролл из пряного сыра и форели слабой соли, 30 гр.

-Рулетики баклажанные с творожно-ореховой начинкой и зеленью, 40 гр.

-Ассорти сыров с брусничным дипом: сулугуни, сербская брынза, гауда, 20/20/20/10 гр.

-Соленья домашние: грибы, огурцы малосольные, помидоры малосольные, капуста маринованная, яблоки мочёные, слива маринованная, 100 гр.

-Оливки и маслины, 50 гр.

-Букет из свежих овощей и зелени, 100 гр.

Салаты

-«Столичный» 100 гр.

-«Цезарь» с цыпленком, 100 гр.

-«Мясной с фасолью», 100 гр.
-«Греческий», 100 гр.

Горячая закуска

-Сливочный жульен из цыпленка, 100 гр.

Горячее блюдо 50/50%

-Запеченная буженина в медово-горчичном маринаде с айдахо и брусничным диплом, 150/100/30 гр.

-Судак, запеченный в итальянских травам, с овощами гриль и соусом тар - тар,150/100/50 гр.

Хлебная корзина

-Из пшеничного и ржаного хлеба, 60 гр.

Напитки 

-Морс брусничный, 200 мл.

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №3 3500 рублей на персону
Холодные закуски

-Сёмга с разноцветными шариками из брынзы и миксом салатов, 25/15/5 гр.

-Сельдь по-русски с мини картофелем, маринованным луком и брусникой, 25/25/5 гр.

-Мясная доска собственного приготовления: буженина, ростбиф, язык с горчицей 25/25/25/15/15

-Сэт из роллов: с пряным сыром и форели, с грибами, с паштетом их цыпленка,30/30/30 гр. 

-Ассорти  европейских сыров:  пармезан, сербская брынза, дор-блю с медом и орехами 20/20/20/10 гр.

-Соленья домашние: грибы, огурцы малосольные, помидоры малосольные, капуста маринованная, яблоки мочёные, слива маринованная, 100 гр.

-Оливки и маслины, 50 гр.

-Букет из свежих овощей и зелени с соусом бальзамик, 100 гр.

Салаты

-«Цезарь» с лососем, 100 гр.

-«Столичный», 100 гр.

-«Мясной с фасолью», 100 гр.
-«Киноа с форелью», 100 гр.

Горячая закуска 50/50%

-Сливочный жульен из цыпленка, 100 гр.

-Жульен с форелью и креветками  в соусе проссеко, 100 гр.

Горячее блюдо 50/50%

-Филе цыпленка с беконом с картофелем и жареными грибами, 150/100/50 гр.

-Медальоны из лосося с диким рисом и сливочным шпинатом 150/100/50 гр.

Десерты:

-Сезонные фрукты, 100 гр.

Хлебная корзина

-Из пшеничного и ржаного хлеба, 60 гр.

Напитки 

-Морс брусничный, 200 мл.

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №4 4000 рублей на персону
Холодные закуски
-Мусс из семги на бородинском хлебце,  50 гр.
-Ассорти мясных рулетов, 100 гр.
-Ассорти  европейских сыров:  пармезан, сербская брынза, дор-блю с медом и орехами 20/20/20/10 гр.

-Мясная доска собственного приготовления: буженина, ростбиф, язык с горчицей 25/25/25/15/15

-Букет из свежих овощей и зелени с соусом бальзамик, 100 гр.

-Соленья домашние: грибы, огурцы малосольные, помидоры малосольные, капуста маринованная, яблоки мочёные, слива маринованная, 100 гр.

-Оливки и маслины, 50 гр.
-Капрезе: томаты, сыр моцарела, базилик, заправка оливковое масло,100гр.

-Сэт из роллов: с пряным сыром и форели, с грибами, с паштетом их цыпленка,30/30/30 гр. 

Салаты
-«Цезарь» с креветками 100 гр.
-«Греческий», 100 гр.
-«Оливье», 100 гр.
-«Дары моря», 100 гр.
-«Мясной с фасолью», 100 гр.
Горячая закуска

-Блины с лососем и шафрановым соусом ,100 гр.

Горячее блюдо 50/50%
-Филе миньон с овощами гриль  и брусничным дипом, 120/100/30 гр.
-Стейк из лосося с картофельным шариком и розмарином под сливочным соусом,120/100/30 гр.
Хлебная корзина
-Из пшеничного и ржаного хлеба, 60 гр.
Напитки 

-Брусничный морс, 200 мл.

Минимальная  стоимость  заказа  банкета  -  от  25000 руб.

(доставка, накрытие, обслуживание, текстиль, уборка) Если  сумма  заказа меньше 25000 руб, дополнительно оплачивается  доставка+обслуживание в зависимости от места проведения
